Quality from the Top of Europe

DANESPO

Solist

Meget tidlig spisekartoffel

Sortsbeskrivelse

Hgjst sandsynligt den tidligste, gulk@dede sort pa markedet. Solist er
velsmagende og saetter ensartede knolde. Sorten kan benyttes direkte fra
marken og er meget velegnet til at vaske og pakke. Solist er den stgrste tidlige
sort i Nordeuropa.

Egenskaber

Anvendelse:

Spisekartoffel — direkte og vaskede

Tidlighed: Meget tidlig - P
Udbytte: Hait tidligt udbytte : : :
Top: Lav og deekkende Dyrknlngsvejlednlng
Knoldstgrrelse: Middel Det anbefales at tage Solist ud fra kel 14 dage far laegning for at fa varmet
Knoldform: Rundoval knolden ordentligt op inden lsegningen. Jordtemperaturen skal vaere mindst 8-
Knoldantal: 10-12 10°C i 10 cm dybde ved leegning for at reducere dannelsen af kondens og
Skind: Gul, glat hud udvikling af rodfiltsvamp.
Ked farve: Lys gul Kartofler skal altid leegges i godt vejr og i et godt forberedt sdbed, med
Kogetype: AB . . . ; . o
. . tilstreekkelig lgs jord til at sikre god rodudvikling. Leeggedybden bestemmes ud

Tarstof: Lav til medium . .

. . . fra kartoflernes stgrrelse, hvor de bgr ligge i mellem 12 og 18 cm dybde, hvoraf
Spirehvile: Middel de starste knolde skal leegges dybest
Nematoder: Resistens; Rol, 4 9 y '
Brok: Modtagelig Gadningen skal gerne tildeles én gang, og gerne placeres under laegningen.
Skimmel: Middel resistens Endvidere er det vigtigt at veere opmaerksom pa, om der er nok kalium i jorden

Knoldskimmel:
Skurv:

Virus Y:

Rust:

Middel resistens
Hgj resistens
Middel resistens
Hgj resistens

for at undga misfarvning efter kogning og for at forbedre lageregenskaberne.

For at bevare spisekartoffelkvaliteten pa lageret skal knoldene opbevares markt
for at undga, at de bliver grenne. Tilstreeb af fa afsat spisekartoflerne inden jul.

Opbevaring af leeggekartofler: = 6 °C

Opbevaring af spisekartofler: = 6-8 °C
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